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www.stadtwerke-olbernhau.de


Abrechnungsangelegenheiten: Tel.: 037360/ 66 00 33
Technische Angelegenheiten: Tel.: 037360/ 66 00 44

Wir schaffen 
Verbindungen!
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Abwasser: 037360/66 00 22

Strom:      037360/66 00 55

Gas:         037360/66 00 66

Wärme:    037360/66 00 77

Havar iedienst :

Ö f f n u n g s z e i t e n :

Mo-Fr :      9 -12 Uhr
Di & Do: 13-18 Uhr

Der Frühling hat sich eingestellt und
mit ihm beginnt die Zeit der Feste im
Freien. Auch in diesem Jahr bieten wir
unsere Hüpfburg zum Verleih für Ihre
kleinen Gäste an. Mit der Hüpfburg
garantieren Sie Spiel und Spaß ohne
Langeweile. Für die rechtzeitige
Vereinbarung eines Ausleihtermins
können Sie sich unter der Telefon-
nummer 037360/ 660026 mit uns in
Verbindung setzen.

A U S S T E L L U N G
G A L E R I E 

STADTWERKE OLBERNHAU GmbH
Am Alten Gaswerk 1

Öffnungszeiten
Montag bis Freitag:             09.00 - 12.00 Uhr
Dienstag und Donnerstag:  13.00 - 18.00 Uhr

Ausstellung:  06.04. bis 02.06.2016

Gesichter des Erzgebirges

Vernissage: 05.04.2016, 17.00 Uhr
“Waldgang mit Marzebilla”

Autorenlesung und kurze Filme

Fotografien von Petr Mikšíèek

G a l e r i e :

Am 05. April 2016 wird um 17.00 Uhr
die neue Ausstellung „Gesichter des
Erzgebirges“ mit Fotografien von Petr
Mikšíček in der Galerie Am Alten
Gaswerk eröffnet.
Der Abend steht unter dem Titel
„Waldgang mit Marzebilla“. 
Den Besucher erwartet eine Autoren-
lesung mit kurzen Filmen von Petr
Mikšíček.
Wir laden Sie herzlich zur Vernissage ein!

Hüpfburg:

Ein frohes Osterfest wünscht Ihnen 
die Stadtwerke Olbernhau GmbH!
unsere Rezeptempfehlung für Ihr Ostermenü:

Kohlrabi-Rohkost-Salat mit Kräutern
Rezept für 4 Personen, Zubereitungszeit ca. 20 Minuten

4 Kohlrabis (ca. 600 g), 
2 Handvoll Kräuter (z.B. Kerbel, Schnittlauch, Petersilie, Dill),
2 Frühlingszwiebeln, 150 g Naturjoghurt, 
1 EL körniger Senf, 2-3 EL Apfelessig, Salz, Pfeffer, 1 Prise Zucker

1. Kohlrabis schälen, junge Blätter beiseitelegen, Kohlrabis fein raspeln.
2. Kräuter und die Blätter abbrausen, Kräuter abzupfen 
und alles fein hacken. Die Frühlingszwiebeln waschen, putzen und 
in dünne Ringe schneiden.
3. Für das Dressing Joghurt mit Senf, Essig, Salz, Pfeffer und Zucker 
verrühren und abschmecken. Alle vorbereitetenZutaten 
untermengen und servieren.

S T A D T W E R K E  O L B E R N H A U  G M B H

Guten Appetit!


